~ ville de t

MENUS DE LA RESTAURATION SCOLAIRE DE PIBRAC
Du 22 Avril AU 17 Mai 2024

PIBRAC
Lundi 22 Avril 2024 Lundi 29 Avril 2024 Lundi 6 Mai 2024 Lundi 13 mai 2024
Macédoine @13) |Taboulé (semoule BIO) (.13) Paté de campagne (1,2)
L=

Jambon blanc France
(raviolis au fromage) (1,2,11)

Escalope de poulet France
(ceufs durs B1O) (1,2,11)

&

BIO (13)
Mélange 4 céréales BIO et

Colin aux 3 céréales _(1,5,7,10,11)

Calamars a la romaine (a,11)
Brocolis BIO au beurre )
Créme au chocolat BIO (1,2)
Biscuit io (1,2,11)

(1,2,11)

Pommes de terre vapeur ()

Tarte Bourdaloue a la poire
(1,2,11)

nw—=—0=Z

(1,13)
Fish and potatoes (1,25,11)

Crumble aux pommes (1,2,11)

Coquillettes BIO @ . MI  1egumes de saison (211) Haricots plats (2)
Gratin de courgettes (2) A ) _
Fromage 2 Fromage (2) Brique de brebis (2)
Compote Pommes/Poires Bl BIO | BIO BIO
Mardi 23 Avril 2024 Mardi 30 Avril 2024 Mardi 7 Mai 2024 ‘li; D§ Mardi 14 Mai 2024
, Menu Anglais =il Lentill
BIO @3 (19 l—csnuanaais — e Lentilles Ve
Filet de merlu sce hollandaise BIO corail BIO «3

Omelette BIO aux
champignons ()
Gratin de Chou fleur BIO (2
Tarte fine aux pommes (1,2,11)

Biscuit BIO (1711)

s . ‘i . I i fpp |

Jeudi 25 Avril 2024 Jeudi 2 Mai 2024 D Jeudi 9 mai 2024 Jeudi 16 Mai 2024 o
Eufs BIO mimosa () Betteraves et \f L I E —
ROti de veau France BIO 13 == Artichauts a I'espagnole (3)
(Haché végétal) @) Lasagnes végétales aux pates L (Betteraves) (13)
Navets sautés (2) BIO gratinées (1,2,11) ' Paella de la mer (3,4,5,11)
Fromage blanc BIO au miel chantilly @) E au riz B1O
(1,2) U Créme catalane aux ceufs BIO (1,2)
Vendredi 26 Avril 2024 Vendredi 3 Mai 2024 R Vendredi 5 Avril 2024 Vendredi 17 Mai 2024
Salade mexicaine BIO (13) BIO ') rémoulade (,13)
fromageére (2.13) P Poulet aux olives
Emincé végétal basquaise Rago(t de porc France E (cabillaud) )
printanier
Riz BIO (marmite de la mer) (3,4,5) ‘/ Semoule BIO (211)
Fromage (2) Petit suisse aux fruits (2)
Bl Fromage blanc B1O sucré (2

Légende:

I Repas végétarien

Agriculture biologique

Origine de la viande

(substitut a la viande)

Allergénes (hors traces)

(1) CEufs (2) Lait

(3) Crustacés (4) Mollusques (5) Poisson
(6) Arachides (7) Graines de sésame

(8) Soja (9) Anhydride sulfureux et sulfites
(10) Fruits a coque

(11) Céréales contenant du gluten
(12) Céleri (13) Moutarde (14) Lupin

Codes couleur:

Cuidité

Plat protidique, viande
Poisson, fruits de mer
Féculent, légumineuse
Laitage

Patisserie, biscuit, friture

Nos vinaigrettes sont réalisées avec de la
moutarde et des huiles B/O, sans sulfites

Notre pain est BIO

Ces menus pouront étre modifiés pour des
questions de logistique, merci de votre
compréhension.
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L'équipe de Restauration vous souhaite un bon appétit !



