MENUS DE LA RESTAURATION SCOLAIRE DU 28 Avril au 23 Mai 2025

i: Mois de |'Europe

Lundi 28 Avril 2025

Ceéleri rémoulade ,12.13)

Spaghettis BIO bolognaise
France (11.2)
(A I'égréné végetal)
Au fromage rapé

Créme Mont Blanc chocolat @

Mardi 29 Avril 2025

Tresse aux 4 fromages @11

Filet de Hoki @5,11)

au beurre blanc esin
Carottes BIO vichy (2

Fruit de saison BIO

Jeudi ler Mai 2025

Vendredi 2 Mai 2025

Radis BIO beurre @ \//

Dahl de lentilles Corail BIO et
épinards (2)
Riz basmati BIO

Fromage blanc BIO a la
confiture de fraises (2)

Lundi 5 mai 2025

Lundi 12 Mai 2025

Lundi 19 Mai 25 Pays Bas

Oeufs BIO mimosa .13

Rago(t de dinde France et ses
légumes
(\Végé facon meuniere)
Pain du sportif BIO
Fromage (2

Fruit de saison BI1O

Pommes de terre BIO en
salade @3

Escalope de poulet France pané
1,11)

(Emincé végétal)
Haricots verts BIO
Fromage

Fruit de saison BIO

Soupe de Pois cassés
froide (BIO) »
""Stamppot™* (saucisse

fumée/purée de chou/carottes)
@

(saucisse végé)
Gouda @

Fruit de saison Bl

Mardi 6 Mai 2025

Mardi 13 Mai 2025

Mardi 20 Mai 25

Mesclun de salades BIO et
croQtons @113
Pluma de porc Erance

(Poisson)

Gratin de Chou-fleur (chouB10)

Pain aux céréales BIO
Petits suisses aux fruits ¢

Concombres BIO féta (.13

Dos de lieu sauce tartare @s)

Tagliatelles fraiches BIO @211

Compote BIO

Eirsalat

(ceufs BIO ) @)
Késespatzle (spatzle, créeme,
fromage, oignons) @211

-~

Pommes cuites a la cannelle

Jeudi 8 Mai 2025

Jeudi 15 Mai 2025

Jeudi 22 Mai 25 ltalie

laitue BIO et mais BIO en

Tomates BIO et “

salade @3
GE) M,

mozzarella au basilic @13

Qui che aux légumes (eeufs
BIO) @211

Fraises Chantilly @
Biscuit BIO @211)

Pizza royale 1)
(pizza végé)

Tiramisu du chef @211

Vendredi 9 Mai 2025

-

Journée de I'Europe

Vendredi 16 Mai 2025

Vendredi 23 Mai 25 Norvéege

Houmous et son grissini @1

Bacalhau a Bras @)
aux Pommes de Terre BIO (2
Pain suédois @11

Millefeuilles du chef @211

Betteraves et pommes BIO ()

Blanquette de veau France (211)

(omelette) )
Riz BIO pilaf @
Yaourt bulgare nature BIO ¢

Salade nordique
Ique @3 ,"\?_

Saumon a |'aneth )

Carottes BIO confites ¢

Tarte a la rhubarbe @211

L'équipe de Restauration vous souhaite un bon appétit !

Légende:

Repas végétarien

BIO 1ssu de Agriculture biologique
BIO BIO ET Local
Origine de la viande

(substitut a la viande)

Allergeénes (hors traces)

(1) GEufs (2) Lait

(3) Crustacés (4) Mollusques (5) Poisson
(6) Arachides (7) Graines de sésame

(8) Soja (9) Anhydride sulfureux et sulfites
(10) Fruits a coque

(11) Céréales contenant du gluten

(12) Céleri (13) Moutarde (14) Lupin

Codes couleur:

Crudité

Cuidité

Plat protidique, viande
Poisson, fruits de mer
Féculent, légumineuse

Laitage

Patisserie, biscuit, friture

Nos vinaigrettes sont réalisées avec de
la moutarde et des huiles B/O, sans
sulfites

Notre pain est BIO

Ces menus pouront étre modifiés pour
des questions de logistique, merci de
votre compréhension.



